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 (4،1عبِؼخ ٚادٞ اٌشبؽئ  -ى١ّ١بء لغُ اٌ  -و١ٍخ اٌؼٍَٛ  -)
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 َ 3032 ثش٠ًأ 4ٔشش إٌىزش١ٔٚبً ثزبس٠خ:

 

 : الولخص
 

فٟ ثؼغ أٛاع اٌٍّؼ اٌّظٕغ ٚاٌٍّؼ  اسرىضد ٘زٖ اٌذساعخ ػٍٝ دساعخ ِٚمبسٔخ ٚرم١١ُ ِذٜ اٌزٍٛس
اٌجٍذٞ اٌظخشٞ اٌشبئغ الاعزخذاَ ٌزا وض١ش ِٓ إٌبط وّؼبفبد ٌلأغز٠خ ، ِٚٓ خلا ي إٌزبئظ اٌزٟ رُ 
اٌزٛطً ا١ٌٙب فٟ ٘زٖ اٌذساعخ اٌجؾض١خ ٔغذ اْ ل١ُ اٌشلُ ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ٌغ١ّغ اٌؼ١ٕبد وبٔذ ػّٓ اٌؾذٚد 

ذٞ اٌظخشٞ ، وّب اظٙشد إٌزبئظ ثبْ ع١ّغ اٌؼٕبطش اٌّؼذ١ٔخ اٌّغّٛػ ثٙب فٟ اٌٍّؼ اٌّظٕغ  ٚاٌجٍ
اٌؼشٚس٠خ ٚاٌضم١ٍخ اٌغبِخ  فٟ ػ١ٕبد اٌٍّؼ اٌّظٕغ ٌُ رزغبٚص اٌؾذٚد اٌّغّٛػ ثٙب ؽ١ش عغٍذ اػٍٝ 

ٍِغُ/وغُ ؽغت اٌزشر١ت ٚاػٍٝ ل١ّخ  352،  443رشو١ض ٌٍىبٌغ١َٛ ٚاٌّبغ١ٕغ١َٛ فٟ ػ١ٕخ  وشوٛسح 
ً ، ٚثبٌٕغجخ ٌٍٍّؼ اٌجٍذٞ  22813،  3120ٌٍجٛربع١َٛ ٚاٌظٛد٠َٛ  ٍِغُ/وغُ فٟ ػ١ٕخ وشوٛسح ا٠ؼب

 23621ٍِغُ/وغُ فٟ ػ١ٕخ اٌشبؽئ ٚاٌّبغ١ٕغ١َٛ  118اٌظخشٞ عغٍذ اػٍٝ ل١ُ ٌزشاو١ض اٌىبٌغ١َٛ 
ٍِغُ/وغُ فٟ ػ١ٕخ ِشصق ، ٚأػٍٝ  28653ٍِغُ/وغُ فٟ ػ١ٕخ  ِشصق ، ٚثبٌٕغجخ ٌٍجٛربع١َٛ أػٍٝ رشو١ض

ٍِغُ/وغُ فٟ ػ١ٕخ  وشرٛصاي ، ثبٌٕغجخ ٌؼٕبطش اٌّؼذ١ٔخ اٌغبِؼخ اٌؾذ٠ذ  22262ٛد٠َٛ رشو١ض عغً ٌٍظ
، ٚإٌؾبط ، ٚاٌىبد١َِٛ ، ٚاٌشطبص ٚاٌزٟ رغجت خطٛسح  ٚرغُّ ثبٌزشاوُ ِٚشبوً طؾ١خ ػٕذ اعزخذاَ 

ثٙب اٌٍّؼ  وّؼبفبد ٌٍغزاء، ِٚٓ خلاي ٔزبئظ اٌجؾش رشو١ض ٘زٖ اٌؼٕبطش ٌُ رزغبٚص اٌؾذٚد اٌّغّٛػ 
ً اٌّؼب٠ش اٌم١بع١خ ا١ٌٍج١خ فٟ ع١ّغ اٌؼ١ٕبد فٟ اٌٍّؼ اٌّظٕغ ٚاٌجٍذٞ  ؽغت اٌّؼب٠ش اٌّٛطٟ ثٙب ٚفمب

 اٌظخشٞ ؽ١ش عغٍذ اػٍٝ ل١ّخ ٌزشو١ض اٌؾذ٠ذ فٟ ػ١ٕخ اٌشبؽئ 
 

 :وفتادَة ال الكلوات 
 (فضاْ، ِمبسٔخ ، اٌٍّؼ اٌظخشٞ ، اٌٍّؼ اٌّظٕغ ، اٌزشو١ت اٌى١ّ١بئٟ ) 
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 اٌّمذِخ

إْ ِٓ أُ٘ اٌّؤششاد ٌلاعزخذاَ اٌجششٞ ا٢ِٓ ٌٍٍّؼ فٟ الاؽؼّخ وّؼبفبد رزّضً فٟ دساعخ ِغزٜٛ 
اٌزٍٛس ثبٌؼٕبطش اٌّؼذ١ٔخ اٌغبِخ ِٚؾزٛاٖ اٌى١ّ١بئٟ ِٓ اٌىبر١ٛٔبد ٚالأ١ٔٛٔبد ٚرٌه ٌزأص١ش٘ب اٌّجبشش ػٍٝ 

٠شعغ اعزخذاَ ٍِؼ اٌطؼبَ إٌٟ لجً ٔؾٛ ػششح آلاف عٕخ  طؾخ الأغبْ ٚرؼٛد ػ١ٍٗ ثبٌؼشس ٚاٌزغُّ ،
٠ٚزُ اٌؾظٛي ػ١ٍٗ ِٓ ػذح ِظبدس ِٕٙب سٚاعت اٌّزجؾشاد ٚلجبة اٌٍّؼ ١ِٚبٖ اٌّؾ١طبد ٚاٌجؾبس 

( ، ٌٚٗ اعزخذاِبد وض١شح ِٕٙب رؾؼ١ش اٌىٍٛس ٚاٌظٛد٠َٛ اٌفٍضٞ فٟ اٌظٕبػبد اٌى١ّب٠ٚخ 4221)ؽغٓ،
% ِٓ الإٔزبط 42اٌؼبٌّٟ، ؽفع ٚر١ٍّؼ اٌّأوٛلاد ٚرغزٍٙه ؽٛاٌٟ% ِٓ الإٔزبط 60ٚرغزٍٙه ؽٛاٌٟ 

% ِٓ الإٔزبط اٌؼبٌّٟ، ٍِٚؼ اٌطؼبَ إٌمٟ أوضش 44اٌؼبٌّٟ، إصاٌخ اٌضٍٛط ِٓ اٌطشلبد ٠ٚغزٍٙه ؽٛاٌٟ 
ِشوجبد اٌظٛد٠َٛ أزشبسا ٠ٚٛعذ ثىضشح فٟ اٌطج١ؼخ فٙٛ ٠ٛعذ ثشىً طخٛس ٍِؾ١خ فٟ وض١ش ِٓ اٌجٍذاْ 

د ٍِؾ١خ رؾذ عطؼ الأسع ٠ٚٛعذ ثى١ّبد ٘بئٍخ فٟ ١ِبٖ اٌجؾبس ٚاٌجؾ١شاد2)اٌذع١ٍٟ أٚ ثشىً رشعجب
( ، ٚاٌٍّؼ اٌزٞ ٔغذٖ ػٍٟ ِبئذرٕب ا١ٌَٛ ٠أرٟ ِٓ ِظبدس ِخزٍفخ أؽذُ٘ب اٌٍّؼ اٌجؾشٞ 3041ٚأخشْٚ ، 

% ِٓ ِؼبدْ أخشٞ 5%ِٓ وٍٛس٠ذ اٌظٛد٠َٛ 25ٚٚٔؾظً ػ١ٍٗ ِٓ ١ِبٖ اٌجؾش ٚاٌّؾ١طبد ٠ٚزىْٛ ِٓ 
( ، ٚاٌٍّؼ اٌظخشٞ ٠زُ 4221ب إٌّغ١ٕض ٚاٌىبٌغ١َٛ ٚاٌفغفٛس ٚالأ٠ٛد٠ٓ ِٓ ِظذسٖ اٌطج١ؼٟ )ؽغٓ،ِٕٙ

اٌؾظٛي ػ١ٍٗ ِٓ اٌٛد٠بْ ٚسٚاعت اٌغجخبد ، ٠ٚؼشف اٌٍّؼ اٌظخشٞ و١ّ١بئ١ب ثىٍٛس٠ذ اٌظٛد٠َٛ 
بٌزٗ % ِٓ ٚصٔٗ طٛد٠َٛ ٚوٍٛس ػٍٟ اٌزٛاٌٟ، ٚفٟ ؽ60210% ٚ ٠ٚ22220ؾزٛٞ فٟ ؽبٌزٗ إٌم١خ ػٍٟ 

اٌزغبس٠خ ٠ّىٓ أْ ٠ؾزٛٞ ػٍٟ ِشوجبد أخشٞ فٟ طٛسح شٛائت رشًّ وجش٠زبد ٚوٍٛس٠ذاد اٌىبٌغ١َٛ 
( ، ٠ٚمظذ ثٍّؼ اٌطؼبَ أِلاػ 4221ٚاٌّبغ١ٕغ١َٛ ٠ٚٛد٠ذ اٌجٛربع١َٛ ٚاٌظٍظبي ٚاٌشًِ )ؽغٓ،

ٚاٌزٞ ػشف  اٌٙب١ٌذاد أٚ وٍٛس٠ذ اٌظٛد٠َٛ ٚاٌزٞ ٠ؼزجش  أؽذ ِىٛٔبد اٌغذاء فٟ ِخزٍف أٔؾبء اٌؼبٌُ
اعزخذاِٗ وّؾغٓ ٌٍطؼُ ِٕذ أْ ثذأ الإٔغبْ فٟ ؽٟٙ غذائٗ ٚٚعٛدٖ فٟ اٌغغُ ػشٚسٞ ٌٍؾفبظ ػٍٟ 
رٛاصٔٗ 2 ٚلاثذ اْ ٠ىْٛ ٚفك و١ّخ ِؾذٚدح 2 فئرا صادد اٚ لٍذ ٠ٕؼىظ رٌه ػٍٟ اٌغغُ ٠ٚظٙش ثؼذح 

زىْٛ ِٓ اٌظٛد٠َٛ أػشاع ثبلإػبفخ أٞ أٗ ػٕظش فؼبي ٌٍظؾخ ٚٚلب٠خ اٌغغُ ِٓ ثؼغ الأِشاع 2 ٠ٚ
 %( ٌزغزمش فٟ أدق أٔغغخ اٌغغُ ٌٍّؾبفظخ ػٍٟ رٛاص602ٗٔ%( ٚاٌىٍٛس٠ذ ثٕغجخ )10ثٕغجخ )

( فٟ دساعخ 3042اٌذساعبد اٌغبثمخ  ٌمذ أعش٠ذ اٌؼذ٠ذ ِٓ ٚالاثؾبس ػٍٝ ٍِؼ اٌطؼبَ فمذ اشبس )إؽ١ّذح،
ظٙشد إٌزبئظ اٌّزؾظً ػ١ٍٙب أْ ثؼغ اٌخٛاص اٌطج١ؼ١خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ لأٔٛاع ِخزٍفخ ِٓ ٍِؼ اٌطؼبَ ، ٚأ

% ٚأػٍٝ ٔغجخ ٌٍّٛاد اٌظٍجخ ٌٍّؼ اٌّلاؽخ 3220أػٍٝ ٔغجخ ٌٍشؽٛثخ وبٔذ ٌٍٍّؼ اٌطج١ؼٟ وشوٛسح 
 1245200، 161210، 111000% ث١ّٕب وبْ أػٍٟ رشو١ض ٌٍظٛد٠َٛ ٚاٌجٛربع١َٛ ٚاٌىبٌغ١َٛ، 22260

ppm ٚاٌٍّؼ الأذسأٟ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ أِب أػٍٝ  ٌٍّؼ وشوٛسح اٌطج١ؼٟ اٌّؼضص ثب١ٌٛد ٍِٚؼ ٚسدح اٌجؾش
ٌٍٍّؼ اٌطج١ؼٟ وشوٛسح اٌّؼضص ثب١ٌٛد ٚٔظشا  ٌمٍخ اٌذساعبد اٌجؾض١خ   4581200PPMرشو١ض ١ٌٍٛد فىبْ 

ٌٍٍّؼ اٌظخشٞ اٌّغزخذَ ثشىً ٚاعغ ٚوج١ش فٟ اٌّغزّغ ا١ٌٍجٟ خبطب ثبٌغٕٛة اٌغشثٟ فٟ فضاْ ٚ٘زٖ 
١بئٟ ٚاٌزغُّ ثبٌؼٕبطش اٌغبِخ وٛٔٗ ِظذس ؽج١ؼٟ ٚلا ٠خؼغ إٌٛع ِٓ اٌٍّؼ ٘ٛ ػشػخ ٌٍزٍٛس اٌى١ّ

لأٞ ػ١ٍّخ رٕم١خ  لجً اعزخذاِٗ ٌزٌه أعش٠ذ ٘زٖ اٌذساعخ  ٌزم١١ُ ٘زا إٌٛع ِٓ الاِلاػ ِٚمبسٔزٙب ِغ اٌٍّؼ 
 اٌّظٕغ ٚفك اٌّؼب٠ش ا١ٌٍج١خ2

  -رٙذف ٘زٖ اٌذساعخ اٌٟ ا٢رٟ: 

 اٌم١بع١خ ا١ٌٍج١خ ٌلأغز٠خ2رم١١ُ عٛدح ِٚلائّخ اٌٍّؼ ؽغت اٌّٛاطفبد  -4
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ِمبسٔخ اٌّؾزٜٛ اٌى١ّ١بئٟ ٌجؼغ ػ١ٕبد اٌٍّؼ اٌظٕبػٟ ٚاٌٍّؼ اٌظخشٞ اٌجٍذٞ فٟ ثؼغ اٚد٠خ  -3
اٌغٕٛة ا١ٌٍجٟ ٚرٌه ػٓ ؽش٠ك رمذ٠ش رشاو١ض ثؼغ اٌىبر١ٛٔبد ٚالأ١ٔٛٔبد ٚثؼغ اٌؼٕبطش اٌّؼذ١ٔخ 

ٌزغٕت الاػشاس اٌزٟ لذ رٕغُ ٔز١غخ  اٌغبِخ ٚثؼغ اٌخظبئض اٌف١ض٠بئ١خ ٌٍٍّؼ اٌظخشٞ اٌجٍذٞ ٚرٌه
 اٌّؾزٜٛ اٌى١ّ١بئٟ ٌٙزٖ الاِلاػ اٌشبئؼخ الاعزخذاَ ثّٕبؽمٕب2 

 رمذ٠ش ِذٜ اٌٍّٛصبد فٟ ٍِؼ اٌطؼبَ ٚاٌزٟ رؼٛد ثبٌؼشس ػٍٟ اٌظؾخ اٌؼبِخ2 -2

رٛػ١ؼ ٚرج١بْ ِخبؽش رٕبٚي ٘زٖ الاِلاػ ػٍٝ اٌظؾخ اٌؼبِخ ٌٍّغزٍٙه اٌجششٞ ػٕذ اعزخذاِٙب  -1
 ِؼبفبد ٌلأغز٠خ ِٚب ٠ّىٓ اْ رغججٗ ِٓ رغُّ اٚ ِخبؽش آخشٞ ثذْٚ ِؼبٌغزٙب ثؾ١ش رظجؼ إِٔخ

 اٌّٛاد ٚؽشق اٌؼًّ

اٌغٕٛة ا١ٌٍجٟ ِٓ ٘زٖ  ػ١ٕبد، صلاصخ ِٕٙب أخذد ِٓ ِٕبؽك ِخزٍفخ ِٓ ِمبٌغ ثأٚد٠ٗ 6رُ عّغ ػذد 
إٌّبؽك ٚادٞ اٌشبؽئ ٚرشاغٓ ِٚشصق ؽ١ش رُ عّغ اٌؼ١ٕبد فٟ أو١بط ثلاعز١ى١خ ٔظ١فخ ٚؽفظذ ٘زٖ 

ػ١ٕبد ِخزٍفخ ، ) الأعشح ، اٌجٍذ اٌّظٕغ رٛٔظ ٚ  2اٌؼ١ٕبد فٟ دسعخ ؽشاسح اٌّؼًّ ٚأ٠ؼب رُ ششاء ػذد 
ب( ، رّذ رغ١ٙض اٌؼ١ٕبد ثطؾٓ اٌؼ١ٕخ ٚؽؼش وٛرٛصاي اٌجٍذ اٌّظٕغ رشو١ب ٚوشوٛسح اٌجٍذ اٌّظٕغ ١ٌج١

( ٌٍؼ١ٕبد pHالأط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ) -فٟ اٌّبء اٌخبٌٟ ِٓ الا٠ٛٔبد ٚرُ رمذ٠ش ٚل١بط: 4:4ِٕٙب ِؾٍٛي 
(،وّب ٚسد فٟ  pH-Meter,,3310ٔٛع  ) pH.meterثبعزخذاَ عٙبص الأط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ 

(Andrew,et.al,,1995ٚثبٌٕغجخ ٌٍم٠ٍٛخ اٌى١ٍخ رُ ر ، ) مذ٠ش٘ب ثبٌّؼب٠شح ثؾّغHCl 0.1M  َثبعزخذا
، اِب ثبٌٕغجخ ٌٍظٛد٠َٛ ٚاٌجٛربع١َٛ  Methods,1999) (Standardد١ًٌ ا١ٌّض١ً اٌجشرمبٌٟ وّب ٚسد فٟ 

+(Na+2, K ( ، فمذ لذس ثبعزخذاَ عٙبص ِط١بف اٌٍٙت :)Fleam,photometer ٟوّب ٚسد ف  )
Methods,1999)  (Standard ٚ َٛٚلذس اٌىبٌغ١ ،( َٛاٌّبغ١ٕغ١Ca,Mg ثبٌّؼب٠شح ثّؾٍٛي ، )

EDTA   ٟ0204ل١بعM  َاٌزٞ ٠ىْٛ ِؼمذاد ربثزخ ٍِٛٔخ ِغ أ٠ٛٔبد اٌىبٌغ١َٛ ٚاٌّبغ١ٕغ١َٛ ثبعزخذا
  (Methods,1999(  ؽغت ِب ٚسد فٟ Murexid ,, Eriochrome Black Tاٌىٛاشف ) 

(Standard ( ٚرُ رمذ٠ش اٌىٍٛس٠ذ ،Clثبٌّؼب٠شح ِغ ِؾٍٛي ل ،) ٟ١بعAgNo3  ٟ02041اٌم١بعM 
  (Methods,1999ثبعزخذاَ وبشف وشِٚبد اٌجٛربع١َٛ وذ١ًٌ فٟ اٌٛعؾ اٌّزؼبدي ؽغت ِب ٚسد فٟ 

(Standard ( ٚلذسد اٌىجش٠زبد ،SO4 ثطش٠مخ اٌزشع١ت فٟ اٌٛعؾ اٌؾّؼٟ ِٓ ؽّغ ،)
ب ٚسد فٟ ( وّشعت ، ؽغت BaCl2ِ( ( ٚثئػبفخ ِؾٍٛي وٍٛس٠ذ اٌجبس٠َٛ )HCl 1:1ا١ٌٙذس١ٌٚه

Methods,1999)  (Standard ( ٚلذس ا١ٌٛد ،I2 ثٛاعطخ اٌّؼب٠شح ثّؾٍٛي ،)Na2S2O3   0.25N 
، ٚثبٌٕغجخ ٌٍؼٕبطش Methods,1999)  (Standardفٟ ٚعٛد إٌشب وذ١ًٌ فٟ اٌٛعؾ اٌؾّؼٟ اٌمٛٞ، 

ٗ خضف١خ ٚثؼذ عُ ِٓ اٌٍّؼ فٟ ثٛصم4( ، رُ ٘ؼُ اٌؼ١ٕبد ؽ١ش رُ ٚصFe,Cu,Cd,Pdْاٌّؼذ١ٔخ اٌضم١ٍخ )
دسعخ ِئ٠ٛخ ٌّذح عبػخ ٚثؼذ رٌه رُ 550اٌٛصْ رُ ٚػغ اٌؼ١ٕبد فٟ فشْ اٌؾشق ػٍٟ دسعخ ؽشاسح 

ًِ ِٓ ؽّغ ا١ٌٕزش٠ه اٌّشوض ٚ إسعبػٗ إٌٟ اٌفشْ ٌّذح عبػخ ٚٔظف ٚثؼذ رٌه رُ ٚػغ 4إػبفخ 
% 425شو١ض اٌجٛرمبد فٟ  ِغفف لاِزظبص اٌشؽٛثخ ٚثؼذ أْ رجشد اٌؼ١ٕبد رغغً ثؾّغ ا١ٌٕزش٠ه ر

ًِ ٚثؼذ أزٙبء اٌزشش١ؼ أوًّ اٌؾغُ إٌٟ  400ٚرششؼ ػٍٟ ٚسق رشش١ؼ فٟ دٚاسق ِخشٚؽ١خ ؽغُ 
( رُ ثبعزخذاَ عٙبص الاِزظبص  Fe,Cu, ,Cd, ,Pb% ٚل١بط اٌؼٕبطش)425اٌؼلاِخ ثؾّغ ا١ٌٕزش٠ه 

 Analytical Methods forؽغت ؽش٠مخ  PERKIN-ELMERششوخ  3280اٌزسٞ ِٛد٠ً 

Atomic Absorption Spectroscopy ,19962) ) 

 إٌزبئظ ٚإٌّبلشخ: 

( ِٓ pHٌٚمذ أظٙشد اٌزؾب١ًٌ اٌزٟ أعش٠ذ ػٍٝ اٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ إٌزبئظ اٌزب١ٌخ: الأط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ )
( ٚعذ أْ ل١ُ الأط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ٌٍؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ رزشاٚػ ث١ٓ 4خلاي إٌزبئظ اٌّٛػؾخ ثبٌشىً اٌج١بٟٔ)
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((825-1288  ً ٌٙزٖ اٌم١ُ رزذسط خٛاص ِؾب١ًٌ اٌؼ١ٕبد ِٓ اٌّزؼبدٌخ اٌٝ اٌم٠ٍٛخ اٌؼؼ١فخ ٟٚ٘ لش٠جخ  ٚٚفمب
َ ٚاٌزٟ أٚطذ ثأْ رىْٛ ِؾٍٛي اٌٍّؼ ِزؼبدي ٌٛسلخ ػجبد 4221( ،31ِٓ ِؼب٠ش اٌّٛاطفبد ا١ٌٍج١خ )

د ٌٍؼ١ٕبد رٛػؼ ٚعٛد رجب٠ٓ ث١ٓ اٌؼ١ٕبد ٔلاؽع اْ ػ١ٕخ الاعشح ٟ٘ افؼً اٌؼ١ٕب pHاٌشّظ ٚل١ُ 
ِمبسٔخ ثبٌّٛاطفبد ا١ٌٍج١خ ٠ٍٚٙب ػ١ٕخ ٍِؼ ٚادٞ اٌشبؽئ ٚلذ ٠شعغ ٘زا اٌزجب٠ٓ ٌلاخزلاف فٟ رشو١ت 

 اٌّؾزٜٛ اٌى١ّ١بئٟ اٌؼ١ٕبد2

  

 (: ل١ّخ الأط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ ٌٍؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ4اٌشىً)

-26ٓ ( أْ رشو١ض اٌىبٌغ١َٛ ٠زشاٚػ ث3١وّب اظٙشد ٔزبئظ ٘زٖ اٌذساعخ ٚاٌّٛػؾخ ثبٌشىً اٌج١بٟٔ )
118mg/kg  118أػٍٝ رشو١ض فٟ ػ١ٕخ ٍِؼ طخشٞ ٚادٞ اٌشبؽئ ؽ١ش عغٍذ mg/kg  ٚأدٔٝ رشو١ض

ٚل١ُ اٌزشاو١ض فٟ اٌٍّؼ اٌّظٕغ )الأعشح ٚوشرضٚاي ٚوشوٛسح(  mg/kg 26فٟ ػ١ٕخ الأعشح ؽ١ذ عغٍذ 
ؼ اٌظخشٞ ٚػ١ٕبد اٌٍّ 4221( ،31ٌُ رزغبٚص اٌؾذٚد اٌّغّٛػ ثٙب ٚفك اٌّٛاطفبد اٌم١بع١خ ا١ٌٍج١خ )

 200)ٚادٞ اٌشبؽٟ، ِشصق، رشاغٓ( رغبٚصد اٌؾذٚد اٌّغّٛػ ثٙب ٚاٌزٟ ؽذدد رشو١ض اٌىبٌغ١َٛ 
mg/kg  ٚلذ ٠شعغ ٘زا الاسرفبع ٔز١غخ ٌؼذَ ٔمبٚح ٘زٖ اٌؼ١ٕبد ٚوزٌه  اٌزٍٛس ثبلأِلاػ اٌزائجخ ثى١ّبد

 (30032د ٚ اٌزش٠ىٟ ،وج١شٖ ٚاٌغجظ ٚسٚاعت ٍِؾ١خ ِٓ وجش٠زبد اٌظٛد٠َٛ فٟ ٘زٖ الأٚد٠خ )إػج١ذا

  

 (: ٠ٛػؼ رشو١ض اٌىبٌغ١َٛ فٟ ٌٍؼ١ٕبد3اٌشىً)

 وّب اظٙشد إٌزبئظ 

( فٟ اٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ ٚاٌّج١ٕخ فٟ اٌشىً mg/kg 23621-13ٚرشاٚؽذ ل١ُ رشاو١ض اٌّبغ١ٕغ١َٛ ث١ٓ ) 
 ٚألً رشو١ض فٟ ػ١ٕخ mg/kg 23621( ، ٚعغً أػٍٝ رشو١ض فٟ ػ١ٕخ ِشصق ؽ١ش عغٍذ 2اٌج١بٟٔ )

ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ٚثٙزا فأْ  ع١ّغ اٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ   mg/kg 43226،  13ٚادٞ اٌشبؽئ ٚرشاغٓ ٚعغٍذ 
 ، 4221(،31ٌُ رزغبٚص ِب أٚطذ ثٗ اٌّٛاطفبد اٌم١بع١خ ا١ٌٍج١خ )

  

 ( ٠ٛػؼ رشو١ض اٌّبغ١ٕغ١َٛ فٟ ٌٍؼ١ٕبد2اٌشىً)

ػٍٝ اٌؼ١ٕبد أْ رشو١ض اٌظٛد٠َٛ ( اٌزٟ أعش٠ذ 1ٚاظٙشد ٔزبئظ الاخزجبساد اٌّٛػؾخ ثبٌشىً اٌج١بٟٔ )
، ؽ١ش وبْ أػٍٝ رشو١ض فٟ ػ١ٕخ وٛرٛصاي ؽ١ش عغٍذ  22262mg/kg-٠23254زشاٚػ ِب ث١ٓ 

22262 mg/kg  23254ٚألً رشو١ض وبْ فٟ ػ١ٕخ الأعشح ؽ١ش عغٍذmg/kg  ػّٓ اٌؾذٚد ٛ٘ٚ
ٕبطش فٟ اٌغبئً خبسط اٌّزٛلغ ٚعٛد٘ب فٟ اٌٍّؼ ، ٚاٌظٛد٠َٛ ٘ٛ الأ٠ْٛ اٌّٛعت اٌشئ١غٟ ِٚٓ أُ٘ اٌؼ

 Escott% ِٓ اٌّغّٛع اٌىٍٟ ٌٍؼٕبطش اٌّؼذ١ٔخ اٌّٛعٛدح داخً اٌغغُ )3اٌخلا٠ب ، ٠ٚشىً اٌظٛد٠َٛ 

and stump , 2000 فٟ اٌّؾبفظخ ػٍٝ اٌؼغؾ اٌزٕبػؾٟ فٟ عٛائً خبسط اٌخ١ٍخ ُِٙ ٛ٘ٚ  )
(patel,2009ٟٚاٌزٛاصْ اٌؾبِؼ )–  ُاٌمبػذٞ ٚرٛاصْ اٌّبء فٟ اٌغغDotsch,, et.al,,2009 ٟٚف ))

ػًّ ٚرٕش١ؾ الأٔغغخ إٌبلٍخ ٌلإ٠ؼبصاد اٌؼظج١خ ، ٚاٌٛظبئف اٌىٍٛس٠خ ، ٚإٌزبط اٌمٍجٟ ٚاٌزمٍض اٌؼؼٍٟ 
( ،Liem,2011  ) 

  

 (: ٠ٛػؼ رشو١ض اٌظٛد٠َٛ فٟ ٌٍؼ١ٕبد1اٌشىً)

( 5ىً)ٚاٌّٛػؾخ ثبٌش  mg/kg 28653ٚ ٠222زشاٚػ رشو١ض اٌجٛربع١َٛ فٟ اٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ ث١ٓ 
ٚألً رشو١ض وبْ فٟ ػ١ٕخ  mg/kg 28653ٚعغً أػٍٝ رشو١ض فٟ ػ١ٕخ ِشصق ؽ١ش عغٍذ إٌزبئظ 

ٚلذ ٠ىْٛ ٘زا اٌغجت فٟ ٚعٛد ٔغجٗ ِٓ اٌّشاسح فٟ ٘زا إٌٛع ِٓ  mg/kg 222الأعشح ؽ١ش عغٍذ 
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ؽخ ٌلأوً ، اٌٍّؼ ػٕذ اعزخذاِٗ فٟ الأوً ِغ اٌؾبعخ إٌٝ إػبفخ و١ّٗ أوجش ِٓ اٌّؼزبد ١ٌؼطٟ ؽؼُ اٌٍّٛ
% ِٓ 5، ٠ٚشىً  450mmol/Lٚاٌجٛربع١َٛ ٘ٛ الأ٠ْٛ اٌشئ١غٟ داخً اٌخلا٠ب ٠ٚجٍغ ِزٛعؾ رشو١ضٖ 

 ((Nwanze and Agoreyo,2010اٌّغّٛع اٌىٍٟ ٌٍؼٕبطش اٌّٛعٛدح داخً اٌغغُ 

  

 (: ٠ٛػؼ رشو١ض اٌجٛربع١َٛ فٟ ٌٍؼ١ٕبد اٌىٍٛس٠ذ5اٌشىً)

بئظ الاخزجبساد اٌزٟ أعش٠ذ ػٍٝ اٌؼ١ٕبد أْ رشو١ض ٠زشاٚػ ث١ٓ ٚثبٌٕغجخ ٌزشو١ض اٌىٍٛس٠ذ فمذ اظٙشد ٔز
368280 ٚ280305 mg/kg   ْ280305ٚ أػٍٝ رشو١ض فٟ ػ١ٕخ ٚادٞ  اٌشبؽئ ٚوبmg/kg  ًٚأل

( ٠ٛػؼ ل١ُ اٌزشو١ض ٌٍىٍٛس٠ذ فٟ اٌؼ١ٕبد 6ٚاٌشىً) mg/kg 368280رشو١ض فٟ ػ١ٕخ رشاغٓ ٚعغً 
 اٌّذسٚعخ

  

 ٍٛس٠ذ فٟ ٌٍؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ(: ٠ٛػؼ رشو١ض اٌى6اٌشىً)

( ، أْ رشو١ض اٌىجش٠زبد فٟ اٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ ٠زشاٚػ ِب 8أظٙشد ٔزبئظ اٌذساعخ ٚاٌّٛػؾخ ثبٌشىً )
ٚألً رشو١ض فٟ ػ١ٕخ mg/kg 1132ٚ أػٍٝ رشو١ض فٟ ػ١ٕخ رشاغٓ ٚعغً mg/kg 1132ٚ 4014ث١ٓ

ٌٍّؼ اٌظخشٞ ٠ؾزٛٞ ػٍٟ ٔغجخ وّب أصجزذ إٌزبئظ اٌّذسٚعخ أْ ا mg/kg 4014وٛرٛصاي ؽ١ش عغٍذ 
وج١شح ِٓ اٌىجش٠زبد وّب فٟ ػ١ٕخ )رشاغٓ ِٚشصق ٚٚادٞ اٌشبؽٟ (ٚع١ّغ ٘زٖ اٌؼ١ٕبد رغبٚصد اٌّؼ١بس 

 42212(،31اٌزٞ أٚطذ ثٗ اٌّٛاطفبد ا١ٌٍج١خ اٌم١بع١خ)

  

 ( ٠ٛػؼ رشو١ض اٌىجش٠زبد فٟ ٌٍؼ١ٕبد8اٌشىً)

اٌم٠ٍٛخ اٌى١ٍخ ثبٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخٚرشاٚؽذ ٘زٖ اٌم١ُ ِب ( ل١ُ رشو١ض 2أظٙشد إٌزبئظ اٌّج١ٕخ فٟ اٌشىً )
ٚألً  mg/kg 66261ؽ١ش وبْ أػٍٝ رشو١ض فٟ ػ١ٕخ الأعشح ٚعغٍذ  mg/kg 66261ٚ 46261ث١ٓ 

ٚثزٌه فأْ ع١ّغ اٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ ٌُ رزغبٚص  mg/kg 46261رشو١ض فٟ ػ١ٕخ وشوٛسح ؽ١ش عغٍذ 
 42212(،31ؽذٚد اٌّٛاطفبد اٌم١بع١خ ا١ٌٍج١خ )

  

 (: ٠ٛػؼ رشو١ض اٌم٠ٍٛخ اٌى١ٍخ فٟ ٌٍؼ١ٕبد2اٌشىً)

% 63265ٚ 11233ٚرشاٚؽذ ل١ُ إٌغ١خ اٌّئ٠ٛخ ٌىٍٛس٠ذ اٌظٛد٠َٛ ٚفك ٔزبئظ ٘زٖ اٌذساعخ ث١ٓ 
( ؽ١ذ وبٔذ أػٍٟ رشو١ض فٟ ػ١ٕخ ٚادٞ اٌشبؽٟ ؽ١ذ عغٍذ 1ٚاٌّٛػؾخ ثبٌشىً اٌج١بٟٔ )

 %112332%ٚألً رشو١ض وبْ فٟ ػ١ٕخ رشاغٓ ٚعغٍذ 63265

  

 ٌٍؼ١ٕبد (: إٌغجخ اٌّئ٠ٛخ ٌىٍٛس٠ذ اٌظٛد٠َٛ ف1ٟاٌشىً)

٠ٚٛعذ ا١ٌٛد فٟ اٌٍّؼ اٌّظٕغ وّؼبفبد ٌٍٍّؼ فٟ طٛسح ٠ٛد٠ذ ثٛربع١َٛ اٚ طٛد٠َٛ ٠ٚؼشف فٟ ٘زٖ 
اٌؾبٌخ ثبٌٍّؼ اٌّؼضص ثب١ٌٛد أظٙشد إٌزبئظ ل١ُ رشو١ض ا١ٌٛد٠ذ  فٟ اٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ ٚاٌّٛػؾخ ثبٌشىً 

فٟ ػ١ٕخ  وٛرٛصاي ٚعغٍذ  ؽ١ش وبْ أػٍٝ رشو١ض mg/kg 446228ٚ 1243( ثبٔٙب رزشاٚػ ِب ث١ٓ 41)
446228 mg/kg  فٟ  2236فٟ اٌشبؽئ  1251ٚ 1243ٚألً رشو١ض عغً فٟ ػ١ٕخ ِشصق ؽ١ش عغٍذ

رشاغٓ ٚ٘زٖ اٌم١ُ رذي ػٍٟ شجٗ ػذَ ٚعٛد ١ٌٍٛد ثبٌٍّؼ اٌظخشٞ  ٚٚفمب ٌٙزٖ اٌم١ُ فئْ ع١ّغ اٌزشاو١ض فٟ 
 4221( 31ٛاطفبد اٌم١بع١خ ا١ٌٍج١خ )ٚاٌزٞ أٚطذ ثٗ اٌّ 425mg/kg٘زٖ اٌؼ١ٕبد ٌُ رزغبٚص اٌّؼ١بس 

ٚٔلاؽع ِٓ خلاي ٘زٖ إٌزبئظ أخفبع ا١ٌٛد ثبٌٍّؼ اٌظخشٞ اٌجٍذٞ ثشىً وج١ش ٠غؼً ِٕٗ غ١ش طبٌؼ 
 ٌلاعزخذاَ ؽغت اٌّطٍٛة ٚفك اٌّٛاطفبد2
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 (: ٠ٛػؼ  رشو١ض ا١ٌٛد٠ذ فٟ ٌٍؼ١ٕبد41اٌشىً)

بِب إرا صُ رٕبٌٚٗ ثى١ّبد وج١شح ٌٚفزشاد ص١ِٕخ اٌؼٕبطش اٌّؼذ١ٔخ اٌضم١ٍخ ٠ّىٓ اػزجبس أٞ ػٕظش ِؼذٟٔ ع
ؽ٠ٍٛخ إلا أْ اٌّمظٛد ٕ٘ب ثبٌؼٕبطش اٌغبِخ ٟ٘ رٍه اٌؼٕبطش اٌزٟ ٠ّىٓ أْ رىْٛ ػبسح ثبٌظؾخ اٌؼبِخ 
ارا دخٍذ اٌغغُ ثى١ّبد طغ١شح ٔغج١ب أِب ػٓ ؽش٠ك الأؽؼّخ ٚاٌّبء أٚ ػٓ ؽش٠ك اعزٕشبق اٌٙٛاء اصٕبء 

عبعٟ اٌزٞ ٠ظٕف ػٍٝ أٔٗ عبَ ػٕذ اعزٙلان و١ّبد وج١شح ِٕٗ رزغبٚص اٌزٕفظ ٚاٌؼٕظش اٌّؼذٟٔ الأ
( ، اٌؾذ٠ذ: ٠ؼزجش ػٕظش 4221اؽز١بعبرٗ ثؼذح اػؼبف ثزٌه ٠زؼذٜ اٌؾذٚد اٌّغّٛػ ثٙب )اٌزىشٚسٞ،

أعبعٟ اٌؼشٚس٠خ فٟ ػ١ٍّبد الأ٠غ اٌخٍٛٞ ٠ٚمذس ِؾزٛٞ اٌغغُ اٌىٍٟ ِٓ اٌؾذ٠ذ فٟ اٌجبٌغ١ٓ ثؾٛاٌٟ 
(، ِؼظُ ٘زٖ اٌى١ّخ رشرجؾ ث١ّٙٛعٍٛث١ٓ اٌخ١ٍخ اٌؾّشاء ٌغشع ٔمً الاوغغ١ٓ Kaplan,2003غُ( )324)

( ٠ٚخضْ اٌفبئغ ِٓ اٌؾذ٠ذ فٟ اٌىجذ ار رجٍغ و١ّزٗ Mesquita,2012،ٌزا فبْ ٔمظٗ ٠ؤدٞ اٌٝ فمش اٌذَ )
 ( ٠ّٚىٓ إِذاد اٌفشد ِٓ اٌؾذ٠ذ ثّمذاس Berg.et.al,2001ِٓ),(Norrby,Olsson,2008غُ )4ؽٛاٌٟ 

ٍِغُ /وً ٠َٛ ٌٚىٓ إرا صاد ػٓ اٌؾذ اٌّغّٛػ ثٗ لذ ٠ىْٛ ػبس ثبٌظؾخ2 اٌشش٠ه، )محمد  50إٌٝ 30
( أْ رشو١ض اٌؾذ٠ذ 40( ، ِٓ خلاي إٌزبئظ اٌزٟ أعش٠ذ ػٍٝ اٌؼ١ٕبد ٚاٌّٛػؾخ ثبٌشىً )٠3003ٛعف ،

١ٕخ ٚادٞ ؽ١ش وبْ أػٍٝ رشو١ض فٟ وً ِٓ ػ mg/kg 026-022فٟ اٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ ٠زشاٚػ ِب ث١ٓ 
-ِشصق -فٟ وً ِّٕٙب ٚألً رشو١ض وبْ فٟ ػ١ٕبد )رشاغٓ mg/kg 026اٌشبؽٟ ٚوشوٛسح ؽ١ش عغٍذ 

ٚٔزبئظ ع١ّغ اٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ  ٌُ رزغبٚص اٌؾذٚد اٌّغّٛػ ثٙب  mg/kg 022وٛرٛصاي( ؽ١ش عغٍذ 
 42212(،31ٚفك اٌّٛاطفبد اٌم١بع١خ ا١ٌٍج١خ )

  

 ٍؼ١ٕبد(: ٠ٛػؼ رشو١ض اٌؾذ٠ذ فٟ 40ٌاٌشىً)

ٚ إٌؾبط ٠ذخً ٌٍغغُ ػٓ ؽش٠ك اٌفُ ٠ٚزُ رخض٠ٕٗ فٟ اٌىجذ ثزشو١ض ِؼ١ٓ ، صُ ٠ٕطٍك ٌٍذَ ١ٌؾذس أػشاع 
١ٍٍِغشاَ / و١ٍٛ عشاَ 30اٌزغُّ 2 ٚاٌزغُّ اٌؾبد ثبٌٕؾبط ٔبدس اٌؾذٚس، فزمذس اٌغشػخ اٌغبِخ ثؾٛاٌٟ 

( ، ِٓ 4226إٌٝ اٌّٛد2)ػجذ اٌؾ١ّذ،ٚاعزّشاس رؼبؽ١ٗ ٌى١ّبد طغ١شح ِٕٗ ٌفزشح ؽ٠ٍٛخ ٠ؤدٞ فٟ إٌٙب٠خ 
خلاي ٔزبئظ اٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ ٚعذ أْ رشو١ض إٌؾبط ٌُ رزغبٚص اٌؾذٚد اٌّغّٛػ ثٙب ٚفك اٌّٛاطفبد 

ؽ١ش وبْ أػٍٝ  mg/kg 02036ٚ 02041فمذ رشاٚؽذ ل١ُ اٌزشو١ض ث١ٓ  4221(،31اٌم١بع١خ ا١ٌٍج١خ )
ٚألً رشو١ض فٟ  02036mg/kgح( ؽ١ش عغٍذ الأعش-وٛرٛصاي-رشو١ض فٟ اٌؼ١ٕبد اٌّظٕؼخ )وشوٛسح

 ( ٠ٛػؼ رشو١ض إٌؾبط فٟ ػ١ٕبد اٌذساعخ44ػ١ٕبد اٌٍّؼ اٌظخشٞ )ٚادٞ اٌشبؽٟ( ٚاٌشىً)

  

 (: ٠ٛػؼ  رشو١ض إٌؾبط فٟ ٌٍؼ١ٕبد44اٌشىً)

ٚاٌىبد١َِٛ ٠ؼزجش ِٓ أخطش اٌّؼبدْ اٌضم١ٍخ ع١ّخ ٠ٚزظف ِضً غ١شٖ ِٓ اٌّؼبدْ اٌضم١ٍخ ث١ٍّٗ ٌٍزغّغ  
زشاوُ داخً أٔغغخ اٌىبئٕبد اٌؾ١خ إٌجبر١خ ٚاٌؾ١ٛا١ٔخ ٚػٕذ ص٠بدرٗ ػٓ اٌؾذٚد اٌّغّٛػ ثٙب ٠ؤصش ػٍٟ ٚاٌ

( ، ٚاظٙشد ٔزبئظ اٌذساعخ اٌّج١ٕخ ثبٌشىً) 4226رّض١ً اٌىبٌغ١َٛ ِّب ٠غجت ١ٌٓ اٌؼظبَ، )ػجذ اٌؾ١ّذ،
١ٕبد وشوٛسح ٚالاعشح ، ( أْ ل١ُ رشو١ض اٌىبد١َِٛ فٟ اٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ دْٚ ؽذٚد اٌىشف ػذا ػ43

 02025mg/kg، ٚفٟ ػ١ٕخ الأعشح عغٍذ  0205mg/kgؽ١ش عغٍذ ل١ّخ اٌزشو١ض فٟ ػ١ٕخ وشوٛسح 
ٚٚعٛد آصبس ٌٍىبد١َِٛ فٟ ػ١ٕخ وشوٛسح  4221(، 31ٟٚ٘ ٌُ رزغبٚص ِؼب٠ش اٌؾذٚد ا١ٌٍج١خ اٌّغّٛػ ثٙب )

د اٌغزائ١خ اٌّزذاٌٚخ ٚثظٛسٖ شبئؼٗ فٟ الأعشح  ٠ؾزُ إعشاء الاخزجبساد اٌذٚس٠خ ػ١ٍٙب لأٔٙب ػّٓ اٌّٛا
 اٌغٛق ا١ٌٍجٟ  
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 (: ٠ٛػؼ رشو١ض اٌىبد١َِٛ فٟ ٌٍؼ١ٕبد43اٌشىً)

ٚثبٌٕغجخ ٌؼٕظش اٌشطبص فٙٛ ٠ٛعذ داخً عغُ الإٔغبْ ثى١ّبد ػئ١ٍخ ٌٚزا ٠ٍضَ اٌز١١ّض ث١ٓ اِزظبص 
اٌجشاص ٚعضء آخش ػٓ اٌغغُ ٌٍشطبص ٚاٌزغُّ ثٗ ؽ١ش ٠ذخً اٌغغُ ػٓ ؽش٠ك اٌفُ ٠ٚفشص عضء ِٕٗ فٟ 

%( ف١ز٘ت ٌٍىجذ اٌزٞ ٠ؼ١ذٖ إٌٝ الأِؼبء ِشح أخشٜ ِٚٓ 30_4ؽش٠ك اٌى١ٍز١ٓ أِب اٌغضء اٌّّزض )
أػشاع اٌزغُّ ثبٌشطبص إٔخفبع ٔغجخ ١ّ٘ٛ عٍٛث١ٓ اٌذَ _ظٙٛس خؾ أصسق ػٍٝ اٌٍضخ _الإِغبن _ 

( ، 4226)ػجذ اٌؾ١ّذ، إؽغبط ثأٌُ رؾذ اٌغشح_ اٌظذاع ٚاٌؼؼف اٌؼبَ ٚآلاَ رشٕغ١خ فٟ اٌّؼذح2
-0241( ٠ج١ٓ ل١ُ رشو١ض ػٕظش اٌشطبص فٟ اٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ ٌٚمذ رشاٚؽذ ِب ث١ٓ 42ٚاٌشىً )

0222mg/kg   0222ؽ١ش وبْ أػٍٝ رشو١ض فٟ ػ١ٕخ رشاغٓ ٚعغٍذ mg/kg ٚألً رشو١ض فٟ ػ١ٕخ
اطفبد اٌم١بع١خ ٚرشو١ض اٌشطبص لٟ ع١ّغ اٌؼ١ٕبد ٌُ رزغبٚص ِب أٚطذ ثٗ اٌّٛ mg/kg 0241الأعشح 
 42212(، 31ا١ٌٍج١خ )

 

  

 (: ٠ٛػؼ رشو١ض اٌشطبص فٟ ٌٍؼ١ٕبد42اٌشىً)

 اٌزٛط١بد:

ٔٛطٟ ثؼذَ اعزخذاَ اٌٍّؼ اٌظخشٞ اٌجٍذٞ دْٚ إعشاء اٌزؾب١ًٌ ٚالاخزجبساد اٌلاصِخ ٌٍزأوذ ِٓ أٔٗ  -4
 ِطبثك ٌٍّٛاطفبد اٌم١بع١خ ا١ٌٍج١خ2

اعزؼّبي اٌٍّؼ اٌظخشٞ ٔظشا لاسرفبع ثؼغ الأ١ٔٛٔبد ِٓ خلاي ٔزبئظ اٌجؾذ ٔٛطٟ ثبٌزم١ًٍ ِٓ  -3
 ٚاٌىبر١ٛٔبد ف١ٙب ٚاٌزٟ ٌٙب رأص١ش ػبس ثبٌظؾخ اٌؼبِخ ٌٍّغزٍٙه2

 ٔٛطٟ ثئعشاء رؾب١ًٌ ٌٍّٛاد اٌغزائ١خ اٌّزذاٌٚخ فٟ اٌغٛق لجً الاعزٙلان ٚثشىً دٚس2ٞ -2

ؼغ اٌؼ١ٕبد اٌّذسٚعخ ٠غت أْ رغشٜ دساعبد ػذ٠ذح ػٓ اٌٍّؼ اٌّظٕغ ا٠ؼب لاْ ٌٛؽع رٍٛس ث -1
 ثبٌشغُ ِٓ أٙب خبػؼخ ٌٍّؼبٌغخ ٟٚ٘ ٍِؼ ِظٕغ2

ػٍٝ ا١ٌٙئخ ِشالجخ ٚاٌزفز١ش ػٍٝ الاغز٠خ ٚالاد٠ٚخ فٟ ١ٌج١ب رزجغ اٌّٛاد اٌغزائ١خ اٌّٛسدح ٌٍذٌٚخ ٚاٌزأوذ  -5
 ِٓ ِطبثمزٙب ثبٌّٛاطفبد ٚاٌّؼب٠ش  

 الاعزٕزبعبد:

ٟ رشو١ض ػبٌٟ ِٓ اٌّٛاد اٌظٍجخ اٌى١ٍخ ِٕٚخفغ ِٓ إْ افؼً أٔٛاع ٍِؼ اٌطؼبَ إٌٛع اٌّؾزٛٞ ػٍ
اٌجٛربع١َٛ ٚاٌىبٌغ١َٛ لاْ اسرفبػٙب ٠غؼً ِٕٙب ٍِٛس ٌٍٍّؼ أِب ا١ٌٛد فٛعٛدٖ ػشٚسٞ ٚ٘بَ ؽ١ش أٚطذ 

( ، إٌٟ رٕبٚي اٌٍّؼ اٌّؼضص ثب١ٌٛد خبطخ ثبٌٕغجخ ٌلأشخبص اٌز٠ٓ لا WHOِٕؼّخ اٌظؾخ اٌؼب١ٌّخ )
خلاي ٔزبئظ ٘زٖ اٌذساعخ ٔغذ اْ أفؼً أٔٛاع اٌٍّؼ اٌزٞ أعش٠ذ ػ١ٍٗ  ٠زٕبٌْٚٛ اٌٍؾَٛ اٌجؾش٠خ ِٚٓ

اٌذساعخ ٘ٛ ٍِؼ وٛرٛصاي لأْ ٘زا اٌٍّؼ ِذػُ ثب١ٌٛد ٚل١ًٍ اٌزٍٛس ٚع١ّغ اٌذساعبد اٌزٟ أعش٠ذ ػٍٟ ٘زا 
عخ إٌٛع ِٓ اٌٍّؼ ٌُ رزغبٚص اٌّؼب١٠ش اٌزٟ أٚطذ ثٙب اٌّٛاطفبد اٌم١بع١خ ا١ٌٍج١خ ، وّب رٛطٍذ ٘زٖ اٌذسا

( ، ٚٚعٛد آصبس ٌٍىبد١َِٛ فٟ 3042ثبْ ِؼظُ إٌزبئظ فٟ اٌؼ١ٕبد رزٛافك ِغ ِب رٛطً ا١ٌٗ إؽ١ّذح ، )
ػ١ٕخ وشوٛسح الأعشح  ٠ؾزُ إعشاء الاخزجبساد اٌذٚس٠خ ػ١ٍٙب لأٔٙب ػّٓ اٌّٛاد اٌغزائ١خ اٌّزذاٌٚخ ٚثظٛسٖ 

ٌؾشعخ ػّٓ ِب أٚطذ ثٗ اٌّٛاطفبد شبئؼٗ فٟ اٌغٛق ا١ٌٍجٟ ٚ٘زا الاسرفبع فٟ ٘زٖ اٌؼ١ٕخ فٟ اٌؾذٚد ا
 اٌم١بع١خ ا١ٌٍج١خ2

 

 

 اٌّشاعغ ٚاٌّظبدس:
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 اٌّشاعغ اٌؼشث١خ2

( دساعخ ثؼغ اٌخٛاص اٌطج١ؼ١خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ لأٔٛاع ِخزٍفخ ِٓ ٍِؼ 3042إؽ١ّذح ، خذ٠غخ ػجذاٌغلاَ )
 (30422اٌطؼبَ 2 ِغٍخ عبِؼخ عجٙب 2 اٌؼذد الأٚي)

(2 اٌّٛاد اٌخبَ ٚأِبوٓ رٛاعذ٘ب فٟ ١ٌج١ب 2 ِشوض اٌجؾٛس اٌظٕبػ١خ 2 إداسح 3003إػج١ذاد ، اٌزش٠ىٟ)
 اٌجؾٛس اٌغ١ٌٛٛع١خ ٚاٌزؼذ2ٓ٠

١ٌج١ب 2 إطذاساد ا١ٌٙئخ اٌؼبِخ  –( 2 اٌغذاء ٚالأِشاع 2 عبِؼخ ؽشاثٍظ 3003اٌشش٠ه ، محمد ٠ٛعف )
 ٌٍج١ئخ 2

2 رغذ٠خ الأٔغب2ْ اٌطجؼخ اٌضب١ٔخ 2 داس ؽ١ٕٓ ٌٍٕشش ٚاٌزٛص٠غ 2 (4221اٌزىشٚسٞ، ؽبِذ ٚ اٌّظشٞ، خؼش )
 اٌٍّّىخ الأسد١ٔخ اٌٙبش١ّخ2-ػّبْ

 (2 ٍِّىخ اٌّؼبدْ 2 اٌششوخ اٌؼشث١خ ٌٍٕشش ٚ اٌزٛص٠غ 2 اٌمب٘شح42212ؽغٓ ، ِّذٚػ ػجذ اٌغفٛس)

ذاس اٌؼشث١خ ٌٍٕشش ( 2 اٌّٛاد اٌؾبفظخ ٚاٌّؼبفخ فٟ اٌظٕبػبد اٌغزائ١خ 2 ا3006ٌعؼفش، ػجذالله محمد)
 اٌمب٘شح2-ٚاٌزٛص٠غ 2 ِذ٠ٕخ ٔظش

 ( أعزبر أِشاع اٌجبؽٕخ ٚسئ١ظ ٚؽذح اٌغىش ثمظش اٌؼ30442ٟٕ١ؽشة ، طلاػ اٌغضاٌٟ )

عّٙٛس٠خ  -( 2 عٛدح اٌغذاء 2 اٌطجؼخ الأٌٟٚ 2 اٌّىزجخ الأوبد١ّ٠خ 2 اٌمب٘شح3001ِظطفٟ، ِظطفٟ وّبي)
 ِظش اٌؼشث١خ2

 (2اٌٍّٛصبد اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌج١ئخ42262ػجذاٌّغ١ذ ، محمد إثشا١ُ٘ 2) ػجذ اٌؾ١ّذ ، ص٠ذاْ ٕ٘ذٞ ٚ

( ، اٌؼٕبطش اٌضم١ٍخ ِظبدس٘ب ٚاػشاس٘ب ػٍٝ 3043ػجذإٌّؼُ ػظبَ محمد ٚ اٌزش٠ىٟ أؽّذ ثٓ اثشا١ُ٘ )
 –عبِؼخ اٌمظ١ُ  –اٌج١ئخ ، اطذاس ِشوض الأثؾبس اٌٛاػذح فٟ اٌّىبفؾخ اٌؾ٠ٛ١خ ٚاٌّؼٍِٛبد اٌضسػ١خ 

 ٌغؼٛد٠خ2 اٌٍّّىخ ا

(2 ١ٌج١ب2 اٌّشوض اٌٛؽٕٟ 4221( ٍِؼ اٌطؼبَ )وٍٛس٠ذ اٌظٛد٠َٛ( 2 )31اٌّٛاطفبد اٌم١بع١خ ا١ٌٍج١خ )
 ٌٍّٛاطفبد ٚاٌّؼب١٠ش اٌم١بع١خ2
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